
BUFFET LIBRE 

DE TAPAS

VeggieSulfitos

Apio

Precio adulto 24,9€    Precio infantil 14,9€    Bebida no incluida
Reserva obligatoria    2 horas por mesa    Sábados y domingos de 12:30h a 20h  

2€ por plato no consumido

Ensalada de tomate, ventresca 
de atún y aguacate
Lomo de sardina ahumada 
(1 ud.)

Mejillones al vapor
   Calamarcitos a la andaluza
Tartar de salmón marinado con 
aguacate y fresas
   Gambones al ajillo

DEL 
MAR

AMANTES DEL 

QUESO
Burrata con picada 
de pistacho
Surtido de quesos  
   Tortiglioni a la trufa con
salsa de quesos
Raviolis rellenos 
Queso fundido con 
tomates cherry 
   Crujiente de brie con 
mermelada de fresa 

DE LA 
TIERRA

   Dados de entrecotte de 
ternera gallega
   Fingers de pollo caseros 
con salsa de maracuyá 
Brocheta de pollo marinado
Steak tartar

LAS TAPAS 

DE SIEMPRE
   Pan de coca con tomate
   Ensaladilla rusa con picos
Patatas bravas con 
dos salsas

Croqueta de jamón casera 
(1 ud.) 
   Croqueta de paella casera
(1 ud.)

Pimientos del padrón 
   Tortilla de patatas 
con cebolla
Virutas de jamón ibérico
   Huevos cabreados con 
virutas de jamón



Preu adult 24,9 €    Preu infantil 14, 9€    Beguda no inclosa
Reserva obligatòria    2 hores per taula   Dissabtes i diumenges de 12:30 h a 20 h  

2€ per plat no consumit

Peix VegàSulfitsOu Làctics

Fruits secs ApiMostassa

BUFET LLIURE 

DE TAPES

Amanida de tomàquet, ventresca 
de tonyina i alvocat
Llom de sardina fumada (1 ud.)

Musclos al vapor
   Calamarsets a l’andalusa
Tartar de salmó marinat amb 
alvocat i maduixes
   Gambot a l’all

DEL 
MAR

AMANTS DEL 

FORMATGE
Burrata amb picada 
de festuc
Selecció de formatges
   Tortiglioni a la trufa amb
salsa de formatges
Raviolis farcits
Formatge fos amb 
tomàquets cherry 
   Cruixent de brie amb
melmelada de maduixa

DE LA 
TERRA

   Daus de filet de vedella gallega
   Fingers de pollastre casolans
amb salsa de maracujà 
Brotxeta de pollastre marinat
Steak tartar

LES TAPES 

DE SEMPRE
   Pa de coca amb tomàquet
   Ensaladilla russa 
Patates braves amb
dues salses

Croqueta de pernil casolana 
(1 u.) 
   Croqueta de paella casolana
(1 u.)

Pebrots de Padró 
   Truita de patates amb ceba
Encenalls de pernil ibèric
   Ous emprenyats amb 
encenalls de pernil



Adult price 24,9 €    Kids price 14,9 €    Drink not included 
Mandatory booking    2 hours for table     Saturdays and sundays from 12:30 p.m. to 8 p.m.  

We will charge a supplement (2 €) for each serving not eaten

Fish Soy VeganSulfitesEggs Dairy

MolluscsNuts Crustaceans CeleryMustard

SPANISH TAPAS

BUFFET

Tomato salad with tuna belly and  
avocado
Smoked sardine loin (1 ud.)

Steam mussels
   Deep fried calamari 
“a la andaluza”
Salmon tartare with avocado 
and strawberries
   Shrimp scampi

FROM OUR 
OCEANS

CHEESE
LOVERS

Burrata with pistachio 
topping 
Mini cheeseboard
   Pasta tortiglioni with black 
truffle and cheese
Stuffed ravioli
Melted cheese with 
cherry tomatoes 
   Deep-fried brie cheese 
with strawberry jam

FROM OUR 
LANDS

   Diced veal entrecotte
   Homemade chicken fingers with 
passion fruit sauce  
Marinated chicken skewer
Steak tartare

ESSENTIALS
   Coca bread with tomato
   Spanish potato salad with 
breadsticks 
Patatas bravas with 
two sauces

Homemade ham croquette 
(1 u.) 
   Homemade paella croquette
(1 u.)

Pimientos de Padrón
   Spanish potato omelette 
with onion
Iberian ham shavings
   Scrambled fried eggs with 
iberian ham shavings


